COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
'

Z N . v
diaay Organizacion
VEEE Y .
éf’ Mundial de la Salud
Viale delle Terme di Caracalla, 00153 Roma, Italia - Tel: (+39) 06 57051 - Correo electrénico: codex@fao.org - www,codexalimentarius.org
Tema 4.2 del programa CXICAC 26/49/4

———
Marzo de 2026

Organizacion de las Naciones
Unidas para la Alimentacion
y la Agricultura

PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS

49.° periodo de sesiones

Centro Internacional de Conferencias de Ginebra, Ginebra (Suiza)

6-10 de julio de 2026

LABOR DEL COMITE DEL CODEX SOBRE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

1. Se invita a la Comision, en su 49.° periodo de sesiones, a adoptar las normas y textos afines
presentados para su adopcion definitiva que se enumeran en la Parte 1 del presente documento.

2. Las observaciones recibidas con respecto a las normas y textos afines remitidos por el Comité del
Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH) en su 55.2 reunién, que se presentan para su adopcion,

figuran en el documento CX/CAC 26/49/4 Add.1.

3. El examen critico de la labor realizada por el CCFH en su 55.2 reunién se llevara a cabo en la
90.2 reunién del Comité Ejecutivo de la Comisién del Codex Alimentarius (CX/EXEC 26/90/2).

Parte 1: Normas y textos afines presentados para su adopcion definitiva

o
Normas y textos afines Referencia tN' d_e Tramite
rabajo
Enmiendas consecuentes al Cédigo de practicas sobre la gestion R!EPZG/FH, .
de los alérgenos alimentarios por parte de los operadores de parr. 12y - Adopcion
empresas de alimentos (CXC 80-2020) Apéndice Il
Anexo I, sobre el pescado y los productos pesqueros, y Anexo |V,
sobre la evaluacion de la idoneidad del agua para su finalidad, la
o . : . Iy REP26/FH,
gestion de la inocuidad y las tecnologias para la recuperacion vy el . .
. MRS . ; parr. 55 i) y N05-2020 5/8
tratamiento del agua para su reutilizacion de las Directrices para o
A s Apéndice Il
el uso y la reutilizacién inocuos del agua en la produccién y
elaboracién de alimentos (CXG 100-2023)
Enmiendas a la seccion general y a los anexos | y Il de las REP26/FH,
Directrices para el uso y la reutilizacién inocuos del agua en la parr. 55 ii) y - Adopcion
produccion y elaboracién de alimentos (CXG 100-2023) Apéndice IV
Enmiendas a las Directrices para el control de Taenia saginata en
la carne de ganado bovino de cria (CXG 85-2014), las Directrices
para el control de Trichinella spp. en la carne de suidos (CXG 86-  REP26/FH, g
: : L L arrs. 17 y 72'i) - Adopcion
2015) y las Directrices sobre la aplicaciéon de los principios parrs. 17y
generales de higiene de los alimentos al control de los parasitos Y Apéndice V
transmitidos por el consumo de alimentos (CXG 88-2016)
Directrices para el control de Campylobacter y Salmonella en la REP26/FH,
carne de pollo (CXG 78-2011) revisadas parr. 109y NO8-2024 /8
Apéndice VI
Directrices sobre la aplicacion de principios generales de higiene  REpP26/FH,
de los alimentos para el control de Listeria monocytogenes en los  parr. 144 )y N09-2024 5/8
alimentos (CXG 61-2007) revisadas Apéndice VI

1 REP26/EXEC1.



